
采购需求

一、基本概况

1、学生 1873 名，教工 183 名。食堂各项基本设施齐全。

2、学生在校就餐天数一年在十个月左右，教工就餐在十个月左右。

3、劳务服务期限：自合同签订之日起三年，劳务服务合同一学期一签。合同期

满，学校综合各方的评价，有权决定是否续约（总服务期不超过三年）。在合同

期内，如师生满意率低于 80%，或出现重大食品卫生事故、安全事故，学校有权

提前终止合同，并向劳务服务商索赔相应损失。师生就餐满意度超过 90%，合同

可以进行续签。

二、基本要求

本校学生 1873 名，教工 183 名。为全体学生统一提供午餐，为毕业年级提供加

餐和晚餐，为全体教师提供早餐、午餐。供应商拟投入食堂工作人员 18 人，其

中 8位厨师，10 位厨工。

三、具体分配

本项目预算金额为人民币 1224000 元/年，老师每月餐饮服务费为人民币 122400

元，半年一学期实际支付 5个月总计 612000 元。

四、具体要求

1、严格按照《食品安全法》等法律法规和市、区、学校有关规定，制定该项目

的各项管理办法、规章制度及岗位责任。接受用餐者监督。制订食物中毒、火灾

等重大事故应急预案。为采购人提供专业、规范、安全、高质量的餐饮。

2、享有食堂建筑、设备和设施的使用权；自负盈亏，自担风险。

3、供应商要自觉遵守国家规定的有关法律法规和西城区教委制定的相关规定。

积极配合、主动接受当地食药监部门、教育行政部门和学校的监督、指导和管理。

4、按照《劳动合同法》自主聘用员工，保障员工合法权益。其从业人员必须持

有有效证件(身份证、健康证)上岗，并将复印件送采购人备案，并按规定体检。

5、按照学生食堂的运营规模，配齐配足相关的管理人员和技术人员，制订从业

人员食品安全知识培训计划，定期组织员工参加相关岗前及岗中培训，并对培训

结果进行评价。从业人员应统一着装，挂牌上岗。

6、使用、存贮、加工和制作的食品应符合有关要求。所用食品原材料，要索票



索证，并建立管理台账;制作食品要符合餐饮服务食品安全操作规范，食品成品

按规定留样。

7、每周要制定学生营养餐带量食谱，接受采购人审核，批准后实施;每周向师生

公布食谱，并存档备查；要按食谱加工制作，接受师生监督。

8、向就餐者提供的餐饮器具必须按规定清洗消毒(应采用热力消毒方式，因特殊

原因无法采用热力消毒的，才可用其他消毒方式替代)，并作好消毒记录。要制

订卫生检查计划，规定检查时间、检查项目及考核标准，做好检查记录并存档。

9、保证房屋和设备设施等标的物完好，对设备设施进行定期维护保养。对房屋

及配套设施、厨房设备及其配套设施以及其它相关设备设施不得擅自占用或改变

使用功能，如需对房屋及配套设施、厨房设备及其配套设施改扩建或完善配套项

目，须报采购人和有关部门批准后方可实施。

10、确保学生食堂正常供应。假期中的供应保障要服从学校统一安排，积极配合

学校的一切重大活动，做好餐饮的供应保障。学校放假和开学营业时间，按学校

通知。

五、其他要求

供应商应在响应文件内注明针对本项目所提供的服务方案、管理制度、管理服务

承诺及违约承诺、应急处理预案、人员配备、培训计划及定期考核制度等，并提

供近三年内的类似业绩。
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