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7 报价一览表

报价一览表

项目编号：11011325210200024925-XM001 项目名称：张镇 2026 年度综合治理警务办

公区食堂外包服务

包号 供应商名称
磋商报价

（元）
合同履行期限 备注

01
华源鑫泰（北京）商贸有

限公司
1696200 自合同签订之日起一年 /

注：1.此表中，每包的报价应和《分项报价表》中的总价相一致。

2.本表必须按包分别填写。

供应商名称（加盖公章）：华源鑫泰（北京）商贸有限公司

日期：2026年01月25日

http://219.232.204.193:8080/frontend/plan/project_detail.html?projectUuid=d7bb9ec8-c358-4f3c-94cf-c8b847d08932&viewMode=accept
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8 分项报价表

分项报价表

项目编号/包号：11011325210200024925-XM001/01 项目名称：张镇 2026 年度综合治理

警务办公区食堂外包服务报价单位：人民币元

序

号
分项名称 单价（元） 数量 合价（元） 备注/说明

1
正式编制人员伙

食费
60 元/天 313 天 413160 22 人

2
辅助执法执勤人

员伙食费
50 元/天 300 天 810000 54 人

3
专职反扒打现人

员伙食费
60 元/天 144 天 51840 6 人

4
市场中心管理人

员伙食费
50 元/天 144 天 57600 8 人

5 大厨服务费用 9000 元/月/人 12 个月 108000 1 人

6 厨师服务费用 7100 元/月/人 12 个月 255600 3 人

总价（元） 1696200

注：1.本表应按包分别填写。

2.上述各项的详细规格（如有），可另页描述。

供应商名称（加盖公章）：华源鑫泰（北京）商贸有限公司

日期：2026年01月25日

http://219.232.204.193:8080/frontend/plan/project_detail.html?projectUuid=d7bb9ec8-c358-4f3c-94cf-c8b847d08932&viewMode=accept
0000000000000000000000006cc41963
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9 合同条款偏离表（实质性格式）

合同条款偏离表

项目编号/包号：11011325210200024925-XM001/01 项目名称：张镇 2026 年度

综合治理警务办公区食堂外包服务

序号

竞争性磋商

文件条目号

（页码）

竞争性磋商文

件要求
响应文件内容 偏离情况 说明

对本项目合同条款的偏离情况（应进行选择，未选择响应无效）：

☑无偏离（如无偏离，仅选择无偏离即可；无偏离即为对合同条款中的所有要求，

均视作供应商已对之理解和响应。）

□有偏离（如有偏离，则应在本表中对负偏离项逐一列明，否则响应无效；对合同

条款中的所有要求，除本表列明的偏离外，均视作供应商已对之理解和响应。）

注： “偏离情况”列应据实填写“正偏离”或“负偏离”。

供应商名称（加盖公章）：华源鑫泰（北京）商贸有限公司

日期：2026年01月25日

http://219.232.204.193:8080/frontend/plan/project_detail.html?projectUuid=d7bb9ec8-c358-4f3c-94cf-c8b847d08932&viewMode=accept
0000000000000000000000006cc41963
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10 采购需求偏离表（实质性格式）

采购需求偏离表

项目编号/包号：11011325210200024925-XM001/01 项目名称：张镇 2026 年度综

合治理警务办公区食堂外包服务

序号

竞争性磋
商文件条
目号（页
码）

竞争性磋商文件要
求

响应内容 偏离情况 说明

1

第四章采
购需求一、
项目基本
情况（31
页）

（一）地址： 顺义
区张镇综合治理警
务办公区食堂
（二）食堂就餐方
式：采购人采用自助
（每周一至周日的
早餐、午餐、晚餐）
形式就餐， 要求菜
品不重复；投标人安
排管理和工作人员
负责采购人的餐饮
服务保障工作。同时
根据采购人的要求，
为重大活动、应急保
障、办案加班等提供

供餐服务。

完全响应竞争性磋商
文件要求：（一）地址：
顺义区张镇综合治理
警务办公区食堂
（二）食堂就餐方式：
采购人采用自助（每
周一至周日的早餐、
午餐、晚餐）形式就
餐， 要求菜品不重
复；投标人安排管理
和工作人员负责采购
人的餐饮服务保障工
作。同时根据采购人
的要求，为重大活动、
应急保障、办案加班
等提供供餐服务。

无偏离 无

2

第四章采
购需求二、
人员配置
（31 页）

食堂工作人员配置
不少于 4人。其中厨
师长 1人，其余厨师
（热菜、凉菜、面点）
3人。
餐饮服务范围与餐
饮饭菜品种
职工餐
1.费用：预算金额
169.98 万元（包括
餐饮原材料、应急性
餐饮保障、燃气、低
值易耗品、服务管理
费等）
2.用餐人数：固定就
餐人员 76 人，机动
就餐人员 14 人，共
90 人，详见明细清
单。

完全响应竞争性磋商
文件要求：食堂工作
人员配置不少于 4
人。其中厨师长 1人，
其余厨师（热菜、凉
菜、面点）3人。
餐饮服务范围与餐饮
饭菜品种
职工餐
1.费用：预算金额
169.98 万元（包括餐
饮原材料、应急性餐
饮保障、燃气、低值
易耗品、服务管理费
等）
2.用餐人数：固定就
餐人员 76 人，机动就
餐人员 14 人，共 90
人，详见明细清单。

无偏离 无

http://219.232.204.193:8080/frontend/plan/project_detail.html?projectUuid=d7bb9ec8-c358-4f3c-94cf-c8b847d08932&viewMode=accept
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3.各餐次提供食品
明细（双方协商后制
定菜谱）
（1）早餐:
主食：3种；凉菜：
2 种；蛋类：2 种；
汤/牛奶：1种；粥 1
种；调味菜：3种。
（2）午餐:
热菜：5种（主荤 1
道、半荤 2道、素菜
2道）；凉菜：1种；
主食：3种（米、面
食、杂粮）；汤：1
种；水果/酸奶：1
种;调味菜：3种。
（3）晚餐：
热菜：3种；凉菜：
1种；汤/粥：1种；
主食 2种（米、面
食）;调味菜：3种。

3.各餐次提供食品明
细（双方协商后制定
菜谱）
（1）早餐:
主食：3种；凉菜：2
种；蛋类：2种；汤/
牛奶：1种；粥 1种；
调味菜：3种。
（2）午餐:
热菜：5 种（主荤 1
道、半荤 2道、素菜
2道）；凉菜：1种；
主食：3 种（米、面
食、杂粮）；汤：1种；
水果/酸奶：1 种;调
味菜：3种。
（3）晚餐：
热菜：3种；凉菜：1
种；汤/粥：1种；主
食 2种（米、面食）;

调味菜：3种。

3

第四章采
购需求三、
服务要求
（31-32
页）

（一）具备基本的条
件。
1.建立健全并严格
执行各项食品安全
管理制度。
2.食品进货渠道正
当、稳定、货源充足。
3.投标人派遣的工
作人员须服从采购
人管理，与采购人之
间不具有任何劳动
或雇佣关系，符合国
家法定退休年龄人
员原则上不再选派。
4.服务期限为一年
（具体以合同签订
时间为准）
5.工作时间：早餐：
7:30-8:30 午餐：
11:30-12:30 晚餐
17:30-18:30（包括
工作日和节假日）。
供餐时间甲方可根
据实际需求调整，乙
方应按甲方要求积

完全响应竞争性磋商
文件要求：（一）具备
基本的条件。
1.建立健全并严格执
行各项食品安全管理
制度。
2.食品进货渠道正
当、稳定、货源充足。
3.投标人派遣的工作
人员须服从采购人管
理，与采购人之间不
具有任何劳动或雇佣
关系，符合国家法定
退休年龄人员原则上
不再选派。
4.服务期限为一年
（具体以合同签订时
间为准）
5.工作时间：早餐：
7:30-8:30 午餐：
11:30-12:30 晚餐
17:30-18:30（包括工
作日和节假日）。供餐
时间甲方可根据实际
需求调整，乙方应按

无偏离 无

0000000000000000000000006cc41963
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极配合，准时开餐。
6.原材料供应应具
有安全稳定的合作
渠道（如自有基地/
合作的基地/合法供
应商）和完善的配送
体系,肉类供应商开
具的<<动物防疫条
件合格证>>或<<产
品 检 验 检 疫 合 格
证>>.
7.遵纪守法，诚实守
信，无任何不良记
录。
（二）人员服务要求
投标人派遣的工作
人员须服从采购人
的管理。如因采购人
临时加餐或其他原
因需增加工作人员
时，投标人应及时增
派。
投标人所有人员须
有健康证（有效期
内）方可上岗。每年
按规定进行体检，健
康状况符合餐饮行
业要求，发现不符合
健康标准的， 应立
即离岗。
投标人所有人员上
岗时必须按规定穿
戴工作服（帽）及其
他劳动保护用品。
做到仪容整洁、大
方；做到服务主动热
情、态度和蔼、礼貌
待人、礼仪规范，对
就餐人员要一视同
仁。

投标人为采购人提

供全面用餐需求及用

餐保障，随时（24 小时）

听从采购人调动及安

排。

协议期内，投标人负

甲方要求积极配合，
准时开餐。
6.原材料供应应具有
安全稳定的合作渠道
（如自有基地/合作
的基地/合法供应商）
和完善的配送体系,
肉类供应商开具的<<
动物防疫条件合格
证>>或<<产品检验检
疫合格证>>.
7.遵纪守法，诚实守
信，无任何不良记录。
（二）人员服务要求
投标人派遣的工作人
员须服从采购人的管
理。如因采购人临时
加餐或其他原因需增
加工作人员时，投标
人应及时增派。
投标人所有人员须有
健康证（有效期内）
方可上岗。每年按规
定进行体检，健康状
况符合餐饮行业要
求，发现不符合健康
标准的， 应立即离
岗。
投标人所有人员上岗
时必须按规定穿戴工
作服（帽）及其他劳
动保护用品。
做到仪容整洁、大方；
做到服务主动热情、
态度和蔼、礼貌待人、
礼仪规范，对就餐人
员要一视同仁。

投标人为采购人提供

全面用餐需求及用餐保

障，随时（24 小时）听

从采购人调动及安排。

协议期内，投标人负
责食堂及其附属加工
区域内的操作安全，
因投标人管理不善或
操作失误发生的事故
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责食堂及其附属加
工区域内的操作安
全，因投标人管理不
善或操作失误发生
的事故责任由投标
人承担。
（三）工作要求
投标人负责食堂的
管理工作。负责食堂
人员的组织纪律、任
务分配、质量管理、
检查督导等。
投标人工作人员要
严格遵守采购人的
各项工作规定，按有
关规定自觉接受卫
生管理部门及采购
人对辖区内工作检
查、监督。
投标人应搞好食堂、
操作间内的环境卫
生。
食堂垃圾及污物应
按采购人指定地点
放置，不得随意舍
弃，厨房沉淀池要定
期清掏。
投标人应严格执行
《中华人民共和国
食品安全法》的规
定，保证食品卫生。
餐饮服务人员应当
满足以下条件：每年
进行健康检查，取得
健康证明。患有痢
疾、伤寒、病毒性肝
炎等消化道传染病
（ 包 括 病 原 携 带
者），活动性肺结核，
化脓性或者渗出性
皮肤病以及其他有
碍食品卫生的疾病
的，不得参加接触直
接入口食品的工作；
在出现咳嗽、腹泻、
发热、呕吐等有碍于

责任由投标人承担。
（三）工作要求
投标人负责食堂的管
理工作。负责食堂人
员的组织纪律、任务
分配、质量管理、检
查督导等。
投标人工作人员要严
格遵守采购人的各项
工作规定，按有关规
定自觉接受卫生管理
部门及采购人对辖区
内工作检查、监督。
投标人应搞好食堂、
操作间内的环境卫
生。
食堂垃圾及污物应按
采购人指定地点放
置，不得随意舍弃，
厨房沉淀池要定期清
掏。
投标人应严格执行
《中华人民共和国食
品安全法》的规定，
保证食品卫生。
餐饮服务人员应当满
足以下条件：每年进
行健康检查，取得健
康证明。患有痢疾、
伤寒、病毒性肝炎等
消化道传染病（包括
病原携带者），活动性
肺结核，化脓性或者
渗出性皮肤病以及其
他有碍食品卫生的疾
病的，不得参加接触
直接入口食品的工
作；在出现咳嗽、腹
泻、发热、呕吐等有
碍于食品卫生的病症
时，应立即脱离工作
岗位，待查明病因、
排除有碍食品卫生的
病症或治愈后，方可
重新上岗；保持个人
卫生，生产、销售食

0000000000000000000000006cc41963



38

食品卫生的病症时，
应立即脱离工作岗
位，待查明病因、排
除有碍食品卫生的
病症或治愈后，方可
重新上岗；保持个人
卫生，生产、销售食
品时，必须将手洗
净，穿戴清洁的工作
衣、帽。
投标人需对员工进
行相关安全教育，保
持办公区域环境安
全、干净、整洁。投
标人发现不安全隐
患需及时向采购人
提出书面申请，采购
人应及时采取相关
措施予以解决。（四）
验收标准
按照食品服务行业
标准执行相关工作，
满足用餐需求。

品时，必须将手洗净，
穿戴清洁的工作衣、
帽。
投标人需对员工进行
相关安全教育，保持
办公区域环境安全、
干净、整洁。投标人
发现不安全隐患需及
时向采购人提出书面
申请，采购人应及时
采取相关措施予以解
决。（四）验收标准
按照食品服务行业标
准执行相关工作，满

足用餐需求。

4

第四章采
购需求四、
食品质量
要求

（32-33
页）

（一）主食质量：
1、供餐时，热食品
种保持温热。
2、食品表面无风干、
水浸现象。
3、蒸类制作：要求
碱量合适，不酸不
黄，个头喧腾，软硬
合适， 色白型好。
4、煮类制作：不生、
不糟、不软、不硬、
不破；
5、烙活制作：火候
均匀，不生不糊，厚
薄一致，边沿熟透，
层次多。
6、烤类制作：火候
一致，不生不糊。
7、炸类制作：矾、
碱、盐比例合适，型
大量准，没有阴阳
面。
（二）热菜质量：

完全响应竞争性磋商
文件要求：（一）主食
质量：
1、供餐时，热食品种
保持温热。
2、食品表面无风干、
水浸现象。
3、蒸类制作：要求碱
量合适，不酸不黄，
个头喧腾，软硬合适，
色白型好。
4、煮类制作：不生、
不糟、不软、不硬、
不破；
5、烙活制作：火候均
匀，不生不糊，厚薄
一致，边沿熟透，层
次多。
6、烤类制作：火候一
致，不生不糊。
7、炸类制作：矾、碱、
盐比例合适，型大量
准，没有阴阳面。

无偏离 无
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1、供餐时，热食品
种保持温热。
2、菜要先洗后切，
注意营养卫生，丁、
丝、条、块、片等刀
口均匀、厚薄一致、
粗细一致。
3、食品保证质量，
火候适中，汁芡均
匀，咸淡可口，色、
香、味、型俱佳。
4、素菜食品即时烹
炒，控干过多的汁和

水份。

（二）热菜质量：
1、供餐时，热食品种
保持温热。
2、菜要先洗后切，注
意营养卫生，丁、丝、
条、块、片等刀口均
匀、厚薄一致、粗细
一致。
3、食品保证质量，火
候适中，汁芡均匀，
咸淡可口，色、香、
味、型俱佳。
4、素菜食品即时烹
炒，控干过多的汁和

水份。

5

第四章采
购需求五、
员工仪容
仪表（33
页）

（一）按规定着装，
服装整齐，鞋面干净
整洁。
（二）佩带胸卡、规
范服务。
（三）注重个人卫
生，头发整齐、美观，
男发长不过耳，女不
留披肩发（长发应盘
起），不许染黑色以
外其他颜色头发。
（四）上班确保正常
的工作状态，制售人
员必须戴口罩，工作
区域内不得吸烟。

完全响应竞争性磋商
文件要求：（一）按规
定着装，服装整齐，
鞋面干净整洁。
（二）佩带胸卡、规
范服务。
（三）注重个人卫生，
头发整齐、美观，男
发长不过耳，女不留
披肩发（长发应盘
起），不许染黑色以外
其他颜色头发。
（四）上班确保正常
的工作状态，制售人
员必须戴口罩，工作
区域内不得吸烟。

无偏离 无

6

第四章采
购需求六、
餐饮服务
人员的规
章制度（33

页）

一）严格执行各项相
关规章制度。
（二）在工作区内认
真工作，不串岗、不
大声喧哗。
（三）设备出现问题
及时反映给主管人
员，并及时通知采购
人。
（四）不和用餐人员
发生任何冲突，做到
文明礼貌、热情周
到，避免和用餐人员
发生冲突，发生纠纷
如实反映并及时处

完全响应竞争性磋商
文件要求：一）严格
执行各项相关规章制
度。
（二）在工作区内认
真工作，不串岗、不
大声喧哗。
（三）设备出现问题
及时反映给主管人
员，并及时通知采购
人。
（四）不和用餐人员
发生任何冲突，做到
文明礼貌、热情周到，
避免和用餐人员发生

无偏离 无
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理。
（五）如就餐区域发
生突发事故、紧急事
故或异常情况等，所
有人员应服从有关
人员的指挥安排。

冲突，发生纠纷如实
反映并及时处理。
（五）如就餐区域发
生突发事故、紧急事
故或异常情况等，所
有人员应服从有关人
员的指挥安排。

7

第四章采
购需求七、
食堂的服
务工作职
责（33 页）

投标人负责食堂内
的所有卫生清洁、保
持工作。
（一）开餐前搞好食
堂的桌、椅、地面卫
生。
（二）检查食堂内所
有设备完好无缺。
（三）发现工程上的
问题，认真填写维修
单。
（四）定期清理餐
桌、椅，保证用餐清
洁，随时接受采购人

检查。

完全响应竞争性磋商
文件要求：投标人负
责食堂内的所有卫生
清洁、保持工作。
（一）开餐前搞好食
堂的桌、椅、地面卫
生。
（二）检查食堂内所
有设备完好无缺。
（三）发现工程上的
问题，认真填写维修
单。
（四）定期清理餐桌、
椅，保证用餐清洁，
随时接受采购人检

查。

无偏离 无

8

其余全部
竞争性磋
商文件条
目号（其余
全部页码）

其余全部竞争性磋
商文件要求

全部满足并响应 无偏离 无

注：

1. 对竞争性磋商文件中的所有商务、技术要求，除本表所列明的所有偏离外，均视

作供应商已对之理解和响应。此表中若无任何文字说明，内容为空白的，响应无效。

2.“偏离情况”列应据实填写“无偏离”、“正偏离”或“负偏离”。

供应商名称（加盖公章）：华源鑫泰（北京）商贸有限公司

日期：2026年01月25日
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