招标公告
[bookmark: _Toc28359079][bookmark: _Toc35393790][bookmark: _Toc28359002][bookmark: _Toc35393621][bookmark: _Hlk24379207]一、项目基本情况
[bookmark: OLE_LINK16]1.项目编号：11000026210200162294-XM001
项目代理编号：TJZB-2026-111
2.项目名称：北京市新康监狱2026年餐饮服务采购项目
3.项目预算金额：125.73万元
4.采购需求：
	序号
	标的名称
	采购预算
金额
（万元）
	数量
	简要技术需求或服务要求

	01
	北京市新康监狱2026年餐饮服务采购项目
	125.73
	1
	北京市新康监狱2026年餐饮服务采购项目，具体内容详见第五章采购需求


5.合同履行期限：一年
6.本项目是否接受联合体投标：□是  ■否。
[bookmark: _Toc35393791][bookmark: _Toc28359080][bookmark: _Toc28359003][bookmark: _Toc35393622]二、申请人的资格要求（须同时满足）
1.满足《中华人民共和国政府采购法》第二十二条规定；
[bookmark: _Toc28359004][bookmark: _Toc28359081]2.落实政府采购政策需满足的资格要求：
[bookmark: OLE_LINK19]2.1 中小企业政策
□本项目不专门面向中小企业预留采购份额。
■本项目专门面向 □中小 ■小微企业 采购。即：提供的货物全部由符合政策要求的小微企业制造、服务全部由符合政策要求的小微企业承接。
[bookmark: _GoBack]本项目预留部分采购项目预算专门面向中小企业采购。对于预留份额，提供的货物由符合政策要求的中小企业制造、服务由符合政策要求的中小企业承接。预留份额通过以下措施进行：     /    。
2.2 其它落实政府采购政策的资格要求：
2.2.1投标人不得被列入“信用中国”网站（www.creditchina.gov.cn）、中国政府采购网（www.ccgp.gov.cn）信用记录失信被执行人、重大税收违法案件当事人名单、政府采购严重违法失信行为记录名单。
2.2.2不同投标人的法人、单位负责人不是同一人也不存在直接控股、管理关系。
3.本项目的特定资格要求：
3.1本项目是否接受分支机构参与投标：□是   ■否； 
3.2本项目是否属于政府购买服务：
□否
■是，公益一类事业单位、使用事业编制且由财政拨款保障的群团组织，不得作为承接主体；
[bookmark: _Toc35393792][bookmark: _Toc35393623]3.3其他特定资格要求：投标人须具有有效的《食品经营许可证》。
三、获取招标文件
[bookmark: OLE_LINK20]1.时间：2026年1月23日至2026年1月29日，每天上午09:00至12:00，下午13:00至17:30（北京时间，法定节假日除外）。
2.地点：北京市政府采购电子交易平台(http://zbcg-bjzc.zhongcy.com/bjczj-portal- site/index.html#/home）
[bookmark: OLE_LINK26]3.方式：投标人使用CA数字证书或电子营业执照登录北京市政府采购电子交易平台（http://zbcg-bjzc.zhongcy.com/bjczj-portal-site/index.html#/home）获取电子版招标文件。
 4.售价：0元。
[bookmark: _Toc28359082][bookmark: _Toc28359005][bookmark: _Toc35393624][bookmark: _Toc35393793]四、提交投标文件截止时间、开标时间和地点
[bookmark: OLE_LINK21]投标截止时间、开标时间：2026年2月12日14点00分（北京时间）。
[bookmark: OLE_LINK22][bookmark: _Toc28359007][bookmark: _Toc28359084][bookmark: _Toc35393794][bookmark: _Toc35393625]地点：线上开标（供应商在开标时间使用CA数字证书或电子营业执照登录北京市政府采购电子交易平台进行电子开标）
五、公告期限
[bookmark: _Toc35393795][bookmark: _Toc35393626]自本公告发布之日起5个工作日。

六、其他补充事宜
[bookmark: OLE_LINK23]1.本项目需要落实的政府采购政策：
（1）政府采购促进中小企业发展管理办法 (财库[2020]46号)
（2）政府采购支持监狱企业发展政策（财库[2014]68号）
（3）关于促进残疾人就业政府采购政策的通知（财库〔2017〕141号）
（4）财政部关于调整优化节能产品、环境标志产品政府采购执行机制的通知（财库〔2019〕9号）
（5）《政府采购进口产品管理办法》（财库〔2007〕119号）
（6）北京市财政局关于落实好政府采购支持中小企业发展的通知(京财采购〔2022〕1143号)
（7）关于进一步加大政府采购支持中小企业力度的通知财库〔2022〕19号
（8）北京市财政局 中国人民银行营业管理部关于推进政府采购合同线上融资有关工作的通知（京财采购〔2023〕637号）等。
2. 本项目公告在中国政府采购网（http://www.ccgp.gov.cn/）、北京市政府采购网（http://www.ccgp-beijing.gov.cn/）上同时发布。
3. 凡对本次招标提出询问及质疑，请与北京天极招投标咨询有限公司联系（质疑函请采用政府采购供应商质疑函范本格式，以书面形式一次性提交）。
4. 本项目采用全流程电子化采购方式，请供应商认真学习北京市政府采购电子交易平台发布的相关操作手册（供应商可在交易平台下载相关手册），办理 CA 数字证书或电子营业执照、进行北京市政府采购电子交易平台注册绑定，并认真核实 CA 数字证书或电子营业执照情况确认是否符合本项目电子化采购流程要求。
CA 数字证书服务热线 010-58511086
电子营业执照服务热线 400-699-7000
技术支持服务热线 010-86483801
4.1办理 CA 数字证书或电子营业执照
供应商登录北京市政府采购电子交易平台查阅 “用户指南”— “操作指南”— “市场主体 CA 办理操作流程指引”/“电子营业执照使用指南”，按照程序要求办理。

4.2注册
供应商登录北京市政府采购电子交易平台“用户指南”— “操作指南”— “市场主体注册入库操作流程指引”进行自助注册绑定。
4.3 驱动、客户端下载
供应商登录北京市政府采购电子交易平台“用户指南”— “工具下载”— “招标采购系统文件驱动安装包”下载相关驱动。
供应商登录北京市政府采购电子交易平台“用户指南”— “工具下载”— “投标文件编制工具”下载相关客户端。
4.4获取电子招标文件
供应商使用 CA 数字证书或电子营业执照登录北京市政府采购电子交易平台获取电子招标文件。
供应商如计划参与多个采购包的投标，应在登录北京市政府采购电子交易平台后，在【我的项目】栏目依次选择对应采购包，进入项目工作台招标/采购文件环节分别按采购包下载招标文件电子版。未在规定期限内按上述操作获取文件的采购包，供应商无法提交相应包的电子投标文件。
4.5 编制电子投标文件
供应商应使用电子投标客户端编制电子投标文件并进行线上投标，供应商电子投标文件需要加密并加盖电子签章，如无法按照要求在电子投标文件中加盖电子签章和加密，请及时通过技术支持服务热线联系技术人员。
4.6 提交电子投标文件
供应商应于投标截止时间前在北京市政府采购电子交易平台提交电子投标文件，上传电子投标文件过程中请保持与互联网的连接畅通。
4.7 电子开标
供应商在开标地点使用 CA 数字证书或电子营业执照登录北京市政府采购电子交易平台进行电子开标。

[bookmark: _Toc35393796][bookmark: _Toc35393627][bookmark: _Toc28359085][bookmark: _Toc28359008]七、对本次招标提出询问，请按以下方式联系。

[bookmark: OLE_LINK24]1.采购人信息
[bookmark: _Toc28359086][bookmark: _Toc28359009]名 称：北京市新康监狱 
地 址：北京市西城区右安门东街9号
联系方式：杨阳010-53860645
2.采购代理机构信息
名  称：北京天极招投标咨询有限公司　
地　址：北京市大兴区宏业东路1号院3号楼3层301室　
联系方式：010-60230611-8004
3.项目联系方式
项目联系人：张亚婷、冯乐乐、窦冰雪、安冬　
[bookmark: OLE_LINK3]电　    话：010-60230611-8004



[bookmark: _Toc3743]采购需求
一、项目概况
北京市新康监狱位于北京市西城区右安门东街9号，餐厅位置位于办公楼地下一层，面积约360平方米，前厅面积约为120平方米，设有餐位126个，以自助餐形式为主，以及送餐的方式并存。
 （一）厨房分布：内设有两个厨房，其一，职工食堂，供医院内部民警、职工就餐；其二，特殊病人食堂(病犯食堂)也称2号食堂，监狱服刑住院人员就餐。
     （二）厨房设备：
    (1)职工食堂设备：洗碗机1台，绞肉机1台，粉碎机1台，烤箱1台，双门蒸箱2台，电饼铛3台，和面机1台，压面机1台，饺子机1台，搅拌机1台，留样展示柜2台，1米灶2台，80灶1台，地汤灶1台，双眼灶2台，平台冷柜2台，消毒柜2台，双门冰箱1台，四门冰柜6台，双门冰柜2台，电热水器1台，微波炉1台，电热茶炉2台，净水机1台，布飞炉8台，冰柜2台，磨浆机1台，豆浆机1台，加热餐车1台，运水烟罩控制柜1台。
   (2)病犯食堂设备：打馅机1台，微波炉1台，留样展示柜2台，地汤灶2台，1米灶1台，双门蒸箱2台，四门冰柜4台。
二、服务内容及要求
服务内容：
（一）为共计410人左右的民警、职工及第三方人员提供一日三餐饮食服务（民警职工用餐模式为自助餐，第三方人员用餐模式为窗口售卖）；
（二） 为监区值班民警及住院病犯提供一日三餐送餐服务及第三方售饭服务；
（三）提供临时性工作餐； 
（四）厨房设备日常维护保养；
（五）餐厅内，厨房内环境卫生区域保洁，以及餐厨垃圾分类管理；
（六）节约食材成本，减少浪费；
 餐饮服务与管理的具体服务内容、标准及要求：
（一） 提供一日三餐膳食服务；
1.范围:
医院内就餐人员包含：民警、职工、服务保障人员、护工、外协人员、住院病犯以及各监狱临时前往的工作人员；遇到医院内重大节日，及其他监狱民警临时性执法活动开展，提供工作餐。
2.内容和标准：
（1）落实北京市监狱管理局关于印发《北京市监狱（戒毒）管理局关于加强干职战斗力配餐的指导意见》之要求，自助餐厅需要每日提供：早餐4种以上主食、3种以上流食，午餐6种以上菜品、1种汤、4种以上主食以及3种水果、3种果汁，晚餐4种菜品、4种主食、1种粥。
每日早餐就餐人数不超过410人，午餐就餐人数不超过410人，晚餐就餐人数不超过210人。
（2）临时加班的民警、职工提供加班餐服务。
（3）如遇医院封闭模式情况下，为需要封闭备勤、执勤的楼层提供送餐服务，送餐结束后将食堂相关餐具及时收回并进行清点。
 （4）第三方外协窗口提供一日三餐售饭服务。
 （5）为住院病犯提供一日三餐送餐服务。住院病犯需要每日提供：早餐1种主食、1种粥，午餐及晚餐均为1种菜品、1种主食，节日里午餐、晚餐均增加1种菜品（以上食材采购人提供）。
为病犯提供1-10人的流食以及半流食等特殊服务，比如，低盐低脂、糖尿病饮食、流食、半流食等。
  （6）遇到院内重大节日、会议，按照院方要求进行人员准备，食材准备、整合公司人力进行支援保障活动安排。
  （7）医院可以修改用餐标准及就餐人员就餐方式；
    特殊说明：如遇到医院的特殊管控，餐饮服务人员要安排充足，按照医院的勤务模式进行人员调整，并且要配合医院的管控中。
（二）厨房设备日常维护和保养
1.范围：
包括干职食堂、病犯食堂内所有电器设备，及燃气设备。
2.内容和标准：
（1）每日工作结束后对燃气总开关进行检查关闭情况。
（2）定期认真开展安全普查，保证设备设施完好能够正常运行。
（3）设备损坏及时上报，针对故障原因进行说明；               
（4）严格按照操作规范进行操作，如不按照操作规范进行操作，产生的一切后果自行承担。
（5）做好节水节电工作，防止跑、冒、滴、漏现象发生。
（三）餐厅内、厨房内环境卫生区域保洁以及餐厨垃圾分类管理
1.范围：
包括医院餐厅、厨房、冷库环境卫生，以及餐厨垃圾分类管理。
2.内容和标准：
（1）严格遵守医院各项规章制度，文明服务、礼貌待人，保持个人仪容仪表，公司提供统一工作服着装，爱岗敬业、服从上级领导安排。
（2）餐厅内卫生保持干净整洁，保证每餐后进行彻底清洁打扫，做到桌面干净、不油腻，防滑垫透明，每周对餐厅桌面防滑垫进行彻底消毒大清洁一次，对餐厅桌椅进行清洗后擦拭，并且制定清洁保洁流程方案。
（3） 地面：保证每餐后洗涤灵拖地1次，清水拖地3次，并且一周清洁剂彻底刷洗1次，做到地面清洁，无积水、无垃圾、无污垢、无死角。
（4） 玻璃：定期擦拭，保持干净、无污迹。室内玻璃、镜面保持明亮。
（5）包间:桌面每餐后清洁剂擦拭1次，清水擦拭3次，台面、地面、柜面均参照。墙壁、门及其它固定配置物品：定期擦拭，做到无积尘、无吊尘、无污渍，灯具洁亮。
（6）自助餐厅、洗手池：自助餐台加热炉做到镜面光亮，无水痕。水龙头、金属架等不锈钢物品光亮清洁，无锈蚀。
（7）餐具：洗涤及消毒情况按照操作规范进行并登记台账。
（8） 垃圾、垃圾桶：每日倾倒垃圾，每日清洁垃圾桶保持干净无异味，厨余垃圾按照指定通道送达指定地点。
（四）职工、住院病犯满意度服务
1、范围
医院内民警、职工每季度进行满意度测评。
2.内容和标准：
   （1）干职食堂每季度进行满意度测评，经满意度调查未达到85％的，收取5％的违约金，并且每季度召开伙委会，根据反馈的意见建议进行整改。
  （2）住院病犯每季度进行满意度测评（由生活卫生科负责），对所需菜品的口味口感进行反馈后加以改良。
  （五）节约食材成本，减少浪费
1、范围
   食堂内采购来的所有食材进行加工，合理使用，将根茎类菜品（例如菜花根、香菜根、萝卜头、黄瓜根等）二次加工，减少浪费，确实为医院节约成本。
2. 内容和标准：
（1） 提供核算服务，根据每日就餐人数进行核算后进行备菜。
（2） 不使用净菜，并且对菜根、皮、茎等进行充分利用。
（3） 根据每月伙食经费制定食谱，按照预算金额进行编制，严格把控食材使用，控制调料的使用，对造成的食材浪费进行扣款。
  三、餐饮服务人员要求
    （一）餐饮在编人员按照医院相关要求到岗到位，履职尽责。
    （二）根据各岗位工作标准，认真完成工作内容。
（三）认真履行《服务合同》内约定的服务承诺，确保合同执行到位。
（四）对医院提出的餐饮服务中存在的问题，及时加强落实整改，进一步完善餐饮服务工作。
四、服务期限
一年
餐饮服务人员配置及要求汇总表
	岗位
	基本要求

	项目经理
	协调好前厅与后厨整体工作运营，与厨师长一起控制菜品成本，保证菜品以及服务的质量。

	厨师长
	后厨经验丰富，有良好的职业素养和高品质的菜品要求，负责厨师类服务人员的全面运行工作，每月主菜调剂不得少于25种。

	餐厅主管
	负责餐厅运营管理以及服务员的统筹安排及管理，协调沟通餐厅及厨房工作。

	炒锅厨师
	经过专业培训，从业5年以上工作经验，熟练掌握专业技能，身体健康，掌握当天的供餐菜单，明确任务分工。了解掌握各种原料特点、性能及用途灵活运用原材料，营养搭配食材。

	小吃厨师
	负责制作各种小吃，辅助炒锅厨师准备菜品等工作，对花样小吃进行及时调剂。

	面案
	熟练掌握专业技能，认真准备好当天的主食种类及数量，控制好主食运行成本，以及原材料的加工准备，并对过生日的干职进行蛋糕等花样进行调剂制作，每周保证35种主食花样进行供应调剂。

	切配
	熟练掌握各种刀法，从业经验三年以上对特殊工艺的切配熟练掌握。

	服务员
	形象好气质佳，年龄不得超过45岁，仪表仪容得体，熟悉就餐标准，勤快踏实，礼貌待人。

	杂工
	身体健康，责任心强，动作迅速准确无误做好送餐工作以及食堂的一些杂项事务洗菜摘菜等。

	洗消员
	身体健康，认真负责，吃苦耐劳，工作积极按照规章制度流程操作，严格消毒制度，对餐具能够做到轻拿轻放，熟练掌握餐具位置以及对餐具数量把握清楚明白。



